
   

 

   

 

Menu uge 18   

   
 

 Mandag 

29/4 

Tirsdag 

30/4 

Onsdag 

1/5 

Torsdag 

2/5 

Fredag 

3/5 

Lørdag 

4/5 

Søndag 

5/5 

 

Pålæg 1: 

 

 

__________ 

Pålæg 2: 

 

 

__________ 

Pålæg 3: 

 

 

 

Fiskefrikadelle 

m/ remulade og 

rød peber 

______________ 

Kalvesteg m/ 

peberrodssalat 

og drueagurk 

______________ 

Kartoffel m/ 

mayo, ristet løg 

Kryddersild m/ 

løg og dild 

 

______________ 

Pate m/ sky og 

peberfrugt 

 

______________ 

Spegepølse m/ 

remulade og 

ristet løg 

Karrysuppe m/ 

oksekød og 

spidskål 

_____________ 

Æg m/ 

karrymayo og 

karse 

_____________ 

Tomatmad m/ 

humus og 

spirer 

Lune deller m/ 

agurkesalat 

 

______________ 

Hamburgerryg 

m/ æggestand og 

purløg 

______________ 

Torskerogn m/ 

citronmayo og 

dild 

Tunsalat m/ løg, 

kapers og 

cherrytomat 

______________ 

Leverpostej m/ 

bacon og surt 

 

______________ 

Kylling pølse m/ 

aspargessalat 

Lun pastaret 

m/ kødboller og 

tomatsauce 

_____________ 

Skinkesalat m/ 

karse 

 

_____________ 

Rejesalat m/ 

citron og dild 

Lun fiskedelle m/ 

remulade og 

gulerodsråkost 

_______________ 

Kyllingesalat m/ 

karry 

 

_______________ 

Sprængt 

oksebryst m/ 

peberrodscreme 

og peberfrugt 

Ost/frugt 

 

Mild 

Banan 

Flødeost 

Blandet frugt 

Stærk 

Radiser 

Pikant 

Banan 

Mild 

Rød peberfrugt 

Brie 

Druer 

Blå skimmel 

Abrikoser 

        

Hovedret: 

 

 

 

 

__________ 

Frikadeller m/ 

sovs, kartofler 

og rødkål 

Stegt fisk m/ 

remulade, 

persillesovs, 

kartofler og 

råkost 

Stegt paneret 

flæsk m/ 

løgsauce, 

kartofler og 

syltede 

rødbeder 

Barbecue 

kylling m/ stegt 

forårskål, 

kartofler og sovs 

Farsbrød m/ 

sovs, stegte 

kartofler og 

sellerisalat 

Kalkunwok m/ 

ris og 

karrysovs 

Forårsgryde m/ 

kalvekød, pasta 

og agurkesalat 

 

Biret 

Frugtsuppe m/ 

flødeskum 

Koldskål m/ 

jordbær og 

makrondrys 

Blomkål m/ 

rejedressing, 

ærter og flute 

Suppe m/ porrer 

og gulerødder 

Rødgrød m/ 

mælk/fløde 

Chokolade-

budding m/ 

flødetop 

Toscana is 


